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給
食
セ
ン
タ
ー
の
一
日

①
荷
受
室・検
収
室・仕
分
室

　届
け
ら
れ
た
給
食
の
材
料

を一つ
ず
つ
確
認
し
ま
す
。

◀

②
下
処
理
室

　野
菜
や
肉
、魚
、卵
は
、そ
れ

ぞ
れ
専
用
の
部
屋
で
下
ご
し
ら

え
を
し
ま
す
。◀

③
上
処
理
室

　洗
っ
た
野
菜
な
ど
を
包
丁
や

機
械
で
食
べ
や
す
い
大
き
さ
に

切
り
ま
す
。

◀

④
焼
物・揚
物・蒸
物
室

　お
か
ず
を
作
り
ま
す
。

✚

④
調
理
室

　汁
物
・
煮
物
・
炒
め
物
を
作

り
ま
す
。

✚

④
和
え
物
室

　和
え
物
や
サ
ラ
ダ
を
作
り
ま

す
。

◀

⑤
コ
ン
テ
ナ
室

　コ
ン
テ
ナ
に
食
器
や
給
食
を

積
み
込
み
、園
や
学
校
に
運
ぶ

た
め
の
準
備
を
し
ま
す
。

◀

⑥
配
送
風
除
室

　ト
ラ
ッ
ク
に
コ
ン
テ
ナ
を
積

み
込
み
ま
す
。◀

⑦
回
収
風
除
室

　園
や
学
校
か
ら
コ
ン
テ
ナ
が

戻
って
き
ま
す
。◀

⑧
洗
浄
室

　食
缶
や
食
器
を
洗
い
、コ
ン

テ
ナ
室
で
消
毒
保
管
し
ま
す
。

肉・魚・卵下処理室
　肉、魚、卵の下ごしらえ、下味付け調理
などを行います。

焼物・揚物・蒸物室
　加熱前と加熱後を明確に分けることの
できる機器配置で衛
生管理を徹底します。

洗浄室
　回収された食器などを洗浄します。

皮むき室
　機械の中で
根菜類を回転
させて皮をむき
ます。

下処理室
　果物・野菜類の
下ごしらえ、洗浄
作業をします。

アレルギー対応室
　アレルギー対応
食を調理します。

見学通路・体験ゾーン
　調理作業ごとの部屋を2階の
窓から見学できます。見学窓は
園児も見えるように低く作られて
います。また、調理釜を展示し、実
際の調理道具を使って「混ぜる」
「配食する」など調理体験ができ
るゾーンも用意してあります。
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